
Brust & Keule

WO MENSCHEN WIRKEN 

UND MOMENTE BLEIBEN

scanhotels.de

25. November – 23. Dezember 2026
Mi – Sa ab 17.30 Uhr



regional

vegetarisch

vegan

Vorspeisen 

Winterliche Blattsalate mit fermentiertem Gemüse,
Chutneys, mariniertem Käse & verschiedenen Salzen

Graved Lachs & gerösteter Brioche mit 
Süßkartoffelsalat, Kichererbsen & Cranberries

Risonisalat & Spekulatiuscrunch mit gegrilltem grünem 
Spargel, Grapefruit & Rote Bete-Sesam-Vinaigrette

Unsere Winterbowl mit Chicorée, Feldsalat, 
Wildkräutersalaten, Rosmarinschinken       , Orangen, 
kandierten Nüssen, Feigen & Kürbis-Senf-Vinaigrette    

Live von der Schwungradmaschine - Mecklenburger 
Weihnachtsschinken aus der Fleischerei Kaeding 
mit gesalzener Fassbutter & Pfefferbrot  

Karotten-Ingwersuppe mit Pflaumen-Preiselbeer-Chutney 

Hauptgerichte 

Live tranchierte Gänsekeule & gebackene Ente mit 
Kirschrotkohl & Kartoffelklößen

Gebratene Schnitzel, lauwarmer Kartoffelsalat, 
Feldsalat & Kernöl  

Zartes Dammwildragout in Zartbitterschokoladensauce 
mit Egerlingen 

Im Ganzen gebackenes Lachsfilet mit buntem 
Wintergemüse & Petersilienkartoffeln 

Gebutterte Pasta aus dem Parmesanrad mit geschwenktem 
Weißkohl, Karotte, Mais & Sauce Limonaise        auf Wunsch  

Desserts 

Leichtes Zitronen-Joghurt-Mousse mit Pfirsich-Mango-Ragout 

Crème brûlée mit Mandelaroma & 
karamellisierter Ananas 

Flambierter Kaiserschmarrn mit Preisebeeren, 
Apfelmus & Staubzucker

Reservierung online oder 
telefonisch 0 381 3750 1
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Das weihnachtliche Buffet

mit   amilie,   reunden und    ollegen
  


